
HOFGUT HEMMES
Gartenfeldstraße 1  / 55435 Gau-Algesheim / Tel.: 06725 4924 / E‑Mail: info@hemmes.de

ESSIG UND ÖL PROBIERPAKET
40,50 € 33,60 €

SKU: 1988

BESCHREIBUNG

Ein Paket unserer hochwertigen Essige und Öle zum Testen: 4 kaufen, 5 erhalten! Sparen Sie 6,90 Euro!

Sollte ein Produkt kurzfristig ausverkauft sein, behalten wir uns vor, dieses durch ein gleichwertiges zu ersetzen.

33,60 €/l.

**********************

Olivenöl extra virgin 200 ml:

Olivenöl extra virgin 0,3°, erste Pressung aus der Ölmühle Caimari/Mallorca (Spanien). Superior Category, direkt
aus Oliven gewonnen. Fruchtig, süßlich, sehr mild, leicht würzig und nussiger Geschmack. Mit Noten von süßen
Mandeln und anderer reifer, weißer Trockenfrüchte. Das Olivenöl ist Ideal für Salate und zur Verfeinerung von

Speisen.

Dunkel und kühl gelagert ist Olivenöl 12 Monate haltbar.

Hergestellt für: Hofgut Hemmes, Gartenfeldstr. 1, 55435 Gau-Algesheim

Zutaten: Olivenöl.

Nährwertdeklaration:
Nährwertangaben pro 100 g:
Energie: 3700 kJ / 900 kcal

Fett: 91,6 g
davon gesättigte Fettsäuren: 13 g

Kohlenhydrate: 0 g
davon Zucker: 0 g

Eiweiß: 0 g
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Salz: 0 g

**********************

Sonnenblumenöl 200 ml:

Sonnenblumenöl mit herrlich mildem, nussigen Geschmack. Es ist leicht bekömmlich und lässt sich zum
Abschmecken von Salaten, Gemüse, Suppen und Soßen einsetzen.

Dunkel und kühl gelagert ist Sonnenblumenöl 12 Monate haltbar.

Zutaten:
Sonnenblumenöl.

Nährwertdeklaration:
Nährwertangaben pro 100 g:
Energie: 3891 kJ / 930 kcal

Fett: 92 g
davon gesättigte Fettsäuren: 10 g

davon einfach ungesättigte Fettsäuren: 18 g
davon mehrfach ungesättigte Fettsäuren: 64 g

Kohlenhydrate: 0 g
davon Zucker: 0 g

Eiweiß: 0 g
Salz: 0 g

**********************

Balsamico Classic 200 ml:

Er darf in keiner Küche fehlen: Der Balsamico Classic mit 6% Säure. Vier bis acht Jahre wird er in Holzfässern
gelagert und anschließend schonend von Hand gefüllt. Nach dieser Lagerzeit sind seine Aromen von feinem Holz,

Honig, Karamell und einer leichten Trauben-Süße geprägt.

Zutaten:
Glukosesirup; Zucker; Gelatine; Säuerungsmittel: Citronensäure; Milchsäure; Wein; Aroma; färbende Lebensmittel
(Schwarze Johannisbeere, Schwarze Karotte, Saflor); Überzugsmittel: Bienenwachs weiß und gelb, Carnaubawachs.

Nährwertdeklaration:
Nährwertangaben pro 100 g:
Energie: 1015 kJ / 238 kcal

Fett: 0 g
davon gesättigte Fettsäuren: 0 g

Kohlenhydrate: 54 g
davon Zucker: 54 g

Eiweiß: 0 g
Salz: 1 g

**********************

Weissweinessig 200 ml:

Aus rheinhessischen Trauben, in Handarbeit hergestellter saurer Essig mit 6% Säure.

Fleisch oder Wild kann vor dem Braten in Essig gebeizt werden, um noch zarteres Fleisch zu erhalten. Auch zum
Einlegen von Gemüse eignet sich der Weißweinessig hervorragend.

Zutaten:
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Weinessig.

Nährwertdeklaration:
Nährwertangaben pro 100 g:

Energie: 99 kJ / 23 kcal
Fett: 0 g

davon gesättigte Fettsäuren: 0 g
Kohlenhydrate: < 0,5 g
davon Zucker: < 0,5 g

Eiweiß: 0 g
Salz: 0,5 g

**********************

Rotweinessig 200 ml:

Feinsäuerlicher Rotweinessig mit einem Hauch von Beerendüften. Aus rheinhessischen Trauben, in Handarbeit
hergestellt.

6% Säure. Perfekt geeignet für Salate. Fleisch oder Wild kann vor dem Braten in Essig gebeizt werden, um noch
zarteres Fleisch zu erhalten.

Zutaten:
Rotweinessig.

Nährwertdeklaration:
Nährwertangaben pro 100 g:

Energie: 99 kJ / 23 kcal
Fett: 0 g

davon gesättigte Fettsäuren: 0 g
Kohlenhydrate: < 0,5 g
davon Zucker: < 0,5 g

Eiweiß: 0 g
Salz: 0,5 g

**********************

Hergestellt für: Hofgut Hemmes, Gartenfeldstr. 1, 55435 Gau-Algesheim

SPEZIFIKATIONEN

Allergene keine


